
Proeflokaal /winkel 
Pastoor de Katerstraat 24

2387 Baarle Hertog
+32(0)14-699800

brouwerij@dedochtervandekorenaar.be

Technische fiche

9% alc. 20 graden Plato
Storting: 380 kg mout/ 10 Hl.
Kleur: 95 EBC
Bitterheid : 46 IBU
Gebruikte hopsoorten: Magnum,  
Aurora, Saaz
Verkrijgbaar in: 66 cl

Embrasse lagert 4 tot 6 maanden op whiskey- 
vaten. Voor de Peated Oak Aged Embrasse zijn dat 
Islay-vaten; voor de Blended Oak Aged Embrasse 
zijn dat non peated whiskey-vaten. Door de vat
rijping neemt het bier de rijke whiskey-tonen over, 
en wordt het bier zachter en ronder van smaak. 
Beide soorten doen het uitstekend bij blauwschim-
melkazen en noten; maar ook prima bij wild- 
gerechten. Peated Oak Aged Embrasse won in 2011 
de Zythos Consumententrofée.
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