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Technische fiche

7,0 %alc. 16 graden Plato
Storting: 260 kg mout/ 10 Hl. 
Waarvan 5% geroosterde gerst en 8% gerstevlokken
Kleur : 120 EBC
Bitterheid.: 46 IBU
Gebruikte hopsorten: Styrian Goldings, Hercules 
Verkrijgbaar in: 33 cl - 66 cl - 20 L - 30 L

Charbon is een bier met tegenstellingen: de geroos­
terde smaken werken samen met de rooksmaak, 
afkomstig van op eikenhout gerookte tarwemout, 
om het bier een flinke dosis pit mee te geven. Ander­
zijds zorgt ons, op maat gemaakte extract van verse 
vanille, voor een milde zachte en zeer subtiele toets 
in het bier. De combinatie levert een spannende 
Stout op waarbij de tegenstellende smaken toch 
zorgen voor een harmonieus en gebalanceerd geheel. 

Charbon combineert goed bij romige, zachte kazen.

Stijl:  Smoked Vanilla Stout

2012

Brussels 

Beer-

challenger 


