
Technische fiche

6,5% alc. 16 graden Plato
Storting: 260 kg mout/10 Hl.  
Waarvan 20 % rookmout
Kleur : 60 EBC
Bitterheid: 26 IBU
Gebruikte hopsoorten: Styrian Goldings,  
Saaz, Perle, Magnum
Verkrijgbaar in: 33 cl - 66 cl - 20 L - 30 L

Proeflokaal /winkel 
Pastoor de Katerstraat 24

2387 Baarle Hertog
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brouwerij@dedochtervandekorenaar.be

Bravoure ontleent haar rooksmaak aan het gebruik 
van een flinke dosis op beukenhout gerookte 
‘Bambergse Rauchmalz’. De genuanceerde rook­
toetsen combineren mooi met de lichtzoete caramel­
toetsen van de ‘Cara-Munich mout’. Hierdoor 
ontstaat een gebalanceerd rokerig bier met een 
subtiele caramelsmaak.

Ideaal bij gerookte vleeswaren en barbecue.

Stijl:  Rookbier


